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Este belo casarão em estilo eclético, onde hoje funcionam o Espaço 
Cultural Arte Sesc e o Bistrô Sesc Flamengo, foi construído em 
1912 para ser a moradia do empreendedor tcheco Frederico Figner 

(1866-1947), pioneiro da indústria fonográfica no Brasil e fundador da 
Casa Edison e da Odeon, a primeira gravadora musical do país. 

Originalmente denominada Mansão Figner, a edificação representa 
ideais da época em que o Rio de Janeiro era capital do país, sendo 
uma das mais relevantes e significativas casas de natureza residencial 
que integram o patrimônio arquitetônico da cidade. Em 2021, o Sesc RJ 
restaurou o antigo casarão, abriu suas portas à população carioca  
e hoje juntos, neste mesmo espaço, seguimos construindo novas 
histórias, plenas de momentos únicos e experiências transformadoras. 

É sempre uma delícia receber você aqui!
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e louro e salada do dia........................................................................................................................................ 70
Salada de frango assado, molho tahine e salpicão da casa ........................................  48

	 PRATOS PRINCIPAIS
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com mostarda e melado BC .......................................................................................................................  45
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purê de batatas e legumes do dia assados C .............................................................................. 79
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e espinafre na manteiga C ............................................................................................................................  88

3a-feira: Dobradinha, feijão branco, paio, cenoura e arroz de limão C ...........  88
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e salada de agrião C ...........................................................................................................................................  88
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Tosta de cogumelos e muçarela artesanal BC ..........................................................................  45
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Creme brulée tropic C ......................................................................................................................................... 36
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Café Capuccino C ..................................................................................................................................................  12
Café Mocaccino C ..................................................................................................................................................  12
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Água tônica comum/zero 350ml............................................................................................................... 10
Coca-cola comum/zero 350ml.................................................................................................................... 11
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Mate da casa ..............................................................................................................................................................  14
Suco de laranja natural .....................................................................................................................................  19
Limonada suíça ........................................................................................................................................................  19
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Bellini.....................................................................................................................................................................................36
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Clericot/Ponche ......................................................................................................................................................  96
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Gin Tônica ...................................................................................................................................................................... 47
Negroni ............................................................................................................................................................................  40
Drink sem álcool citrus .....................................................................................................................................  28
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Black Label ..................................................................................................................................................................  45
Red Label ........................................................................................................................................................................ 32
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Teresa Corção é uma das principais 
referências da gastronomia brasileira. 
Chef de cozinha e fundadora do Insti-

tuto Maniva, dedica sua trajetória à valori-
zação da cultura alimentar e dos ingredien-
tes brasileiros.

Além de chef do Bistrô Sesc Convento do 
Carmo, no Bistrô Sesc Flamengo, sua pro
posta incorpora, gradualmente, novos pra-
tos ao cardápio, celebrando os sabores do 
Brasil com qualidade, criatividade e res-
peito às tradições.




